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34. Логістичні системи молокопереробних підприємств [Електронний 
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39. Методи оптимізації процесів виробництва молочних та молоковмісних 
продуктів [Електронний ресурс] : метод. рекомендації до вивч. дисц. та 
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О. О. Онопрійчук; Нац. ун–т харч. технол. – Київ : НУХТ, 2019. – 22 с. 

40. Міркевич Р. М. Автоматизоване управління виробництвом молочних 
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