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УДК : 016:664 
 

       Науково-допоміжний бібліографічний покажчик відображає вітчизняні та 
іноземні документи за 2015-2018 роки по загальним питанням харчової 
промисловості, її новітнім технологіям та контролю якості харчових продуктів. 
 
     В покажчик включені бібліографічні описи книг, журнальних статей та 
авторефератів дисертацій. 
 
     Матеріал систематизований за тематичними розділами, а в розділах 
розміщений за алфавітами назв. Список використаних джерел знаходиться у 
кінці покажчика. 
 
     Бібліографічний опис документів зроблено за ГОСТ 7.1-84 згідно вимогам до 
інформаційних видань. 
 
     Цільове призначення покажчика – допомога спеціалістам, студентам, 
науково-технічним робітникам, практична діяльність котрих пов’язана з 
харчовою промисловістю. 
 
     Твори друку, які мають спеціальні цифри (наприклад Р/545), зберігаються в 
ДНТБ України. Ці документи можна отримати безпосередньо в бібліотеці, або 
замовити по МБА за адресою : 
 
 
 
 
                    03680, МСП, Київ, вул. Антоновича, 180 
                    Тел.: 521-93-53 
                     http  // www. dntb. gov. ua 
                     e-mail : gntb @ gntb. gov. ua 
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Загальні питання 
 

 1.  Антюшко Д. Безпечність харчових продуктів : новації стандарту ISO 
22000:2018 / Д. Антюшко,  Ю. Павлюченко,  С. Вежлівцева // Товари і ринки. – 
2018. - № 3. – С. 5-14.                        Р/2044 
 
2.  Бащук В. В. Формування світового ринку генетично модифікованих    продуктів 
: автореф. дис. … канд.  екон. наук / В. В. Бащук. – 2017. – 20с.    К 126258  339 
 
3.  Бердар М. М. Модернізаційний стан підприємств харчової промисловості 
України в сучасних умовах / М. М. Бердар. – Чернігів : ЧНТУ, 2018. – 324 с. 
                        711409 R  338 
 
4. Голуб Б. Концепції  управління безпечністю харчових продуктів                                                                     
/ Б. Голуб // Товари і ринки. – 2018. - № 2. – С. 5-13.        Р/2044 
 cистеми НАССР, ТАССР, НАRC, VAССР    
 
5. Гуляєв В. М. Технології бар та харчових продуктів : навч. посіб.                                                    
/ В. М. Гуляєв – Кам’янське : ДДТУ, 2018. – 277с.                Р 361236  664 
 представлені дані про якість, безпеку та системи управління безпекою 
харчових  продуктів 

 
6. Гунько Ю. Л. Автоматизація  виробничих процесів : навч. посіб.                                                 
/ Ю. Л. Гунько. – Луцьк : РВВ Луцького НТУ, 2015. – 164с.       Р 355260  664 
 
7.  Даниленко Г. Н. Рациональное питание младших школьников : научно-попул.  
издание  / Г. Н. Даниленко.  – Х., 2016. – 104с.                    Р 358965  61 
 
8. Інноваційні технології розвитку у сфері харчових виробництв,  готельно-
ресторанного бізнесу, економіки та підприємництва : наукові пошуки молоді : 
тези доп. наук.- практ. конф. молодих вчених і студентів, Харків, 7 квітня 2016 
року: У 2-х ч. – Х. : ХДУХТ, 2016. – Ч. 1.- 413с.          Р 357341  64 
 
9. Інноваційні технології розвитку у сфері харчових виробництв,  готельно-
ресторанного бізнесу, економіки та підприємництва : наукові пошуки молоді : 
тези доп. наук.- практ. конф. молодих вчених і студентів, Харків,  7 квітня 2016 
року: У 2-х ч. – Х. : ХДУХТ, 2016. – Ч. 2.- 595с.         Р 357342  64 
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10. Калугіна І. М. Технологічний контроль у закладах ресторанного господарства 
: навч. посіб. / І. М. Калугіна. – Херсон : Видавець  Грінь Д. С., 2017. –С 204. 
                  711851 R 64  
11. Крисанов Д. Ф. Стратегії нарощування інноваційного потенціалу 
підприємствами харчової промисловості / Д. Ф. Крисанов // Економіка і 
прогнозування. – 2015. - №1. – С. 89-104.           Р/1589 
 
12. Лабораторний практикум із дисципліни «Харчові технології» : навч. посіб. / 
Ф. В. Перцевой та ін. – Х. : ХДУХТ, 2015. – 170с.      Р 354613  664 
 
13. Міркевич Р. М. Оперативно-календарне планування як основа ефективної 
діяльності сучасних молочних підприємств / Р. М. Міркевич, О. М. Пупена // 
Наукові праці НУХТ. – 2018. – Т. 24. - №4. – С. 30-39.                 714125 В  663 
 cистеми MES, APS, Advanced Planning & scheduling, ERP 
 
14. Наукові здобутки у вирішенні актуальних проблем виробництва та переробки 
сировини, стандартизації і безпеки продовольства // Міжнар. наук. – практ.  
конф.  вчених, аспірантів і студентів (6; 2016; Київ). – К., 2016. – 339с.  
                    Р 358340  664 
 
15. Нові технології і обладнання харчових виробництв : матер. наук.- практ. 
семінару, м. Полтава, 6 квітня 2017 р. / наук. керівник В. О. Скрипник. – Полтава 
: ПУЕТ, 2017. – 48с.                 Р 358423  664 
 
16. Обладнання переробних і харчових виробництв : навч. посіб.                                                   
/ Свірень І. М., Коваленко М. М., Косенко І. М. – Кіровоград : КОД, 2016. – 271с.
                                Р 356782  664 
 
17. Решетілова Т. Просування інноваційних товарів на засадах мотиваційної 
інноваційності споживачів / Т. Решетілова // Маркетинг в Україні. – 2017. -                          
№ 1. – С. 58-62.              Р/1180 
 
18. Савченко-Перерва М. Ю. Удосконалення вихрових апаратів для інтенсифікації 
процесу вловлення  пилоподібних продуктів в харчовій промисловості : автореф. 
дис. … канд.  техн. наук / М. Ю. Савченко-Перерва. – Х., 2015. 20с.  
                    К 118048  628 
- процеси та обладнання харчових, мікробіологічних та фармацевтичних 
виробництв 
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19. Сімахіна Г. О. Дієтичні добавки : сучасні підходи до створення та місце у 
системі здорового харчування / Г. О. Сімахіна, Н. В. Науменко // Харчова 
промисловість. – 2017. - № 22. – С. 23-27.           Р/1870 
 
20. Технологічні комплекси харчових виробництв : навч. посіб.                                                                
/ В. І. Теличкун та ін. – К. : Сталь, 2017. – 456 с.         С 21710  664 
 
21. Ткач У. В. Управління інноваційними ризиками на підприємствах харчової 
промисловості : автореф. дис. … канд. екон. наук / У. В. Ткач. – К., 2015. – 20с.
                 К 115862  33 
 
22. Швацька-Мокжицька Д.  Роль маркетингу в розробці економічних стратегій 
продуктів харчування / Д. Швацька-Мокжицька // Маркетинг в Україні. – 2017. - 
№1. – С. 42-48.               Р/1180 
 
 
 

Молочна промисловість 
 

23. Бабенко А. Плюсы и минусы восстановленного молока  / А. Бабенко                                  
// Продовольча індустрія АПК. – 2018. - № 4. – С. 31.         Р/238 

 
24. Башинский В. Сырое товарное молоко : переработка и контроль                                    
/ В. Башинский // Молочная индустрия. – 2017. - № 2. – С. 23-25.                   Р/720 

 
25. Белінська К. О. Удосконалення технології функціональних дитячих молочно-
борошняних продуктів з використанням нетрадиційних видів молока : автореф. 
дис. … канд.  техн. наук / К. О. Белінська. – К., 2017. – 23с.       К 125253  64 
 
26. Белозерова М. С. Применение злакового наполнителя при производстве 
кисломолочних продуктов, обогащенных пищевыми волокнами картофельной 
клетчатки / М. С. Белозерова // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. - № 2-3. 
– С. 46-50.                   Р/226 
 
27. Борцюх В. В. Бактеріоцини молочнокислих бактерій як природні консерванти  
харчових продуктів / В. В. Борцюх // Продовольчі ресурси : зб. наук. пр. НААН 
України. – 2016. - №6. – С. 167-175.                    Б 17959  338 
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28. Бреус Н. М. Оптимізація складу морозива на молочній основі з цукристими 
речовинами / Н. М. Бреус // Наукові праці НУХТ. – 2016. – Т. 22. - №1. – 166-171.
                 С 21110  663 
 
29. Використання нетрадиційної сировини у технології приготування молочного 
соусу / Т. В. Лаленко, В. О. Бахмач, Т. В. Зінченко, І. Л. Корецька, Г. М. Бандуренко 
// Харчова промисловість. – 2017. - № 22. – С. 16-22.         Р/1870 
30. Використання фізико-хімічного аналізу в поєднанні з хемотетричним 
методом обробки даних  для якісної оцінки різних видів молока                                                       
/ Н. П. Суходольська // Харчова промисловість. – 2017. – Вип. 21. – С. 95-100. 
                 Р/1870 
 
31. Власенко І. Г. Удосконалення технології сиру «Моцарела-манзар» 
функціонального призначення / І. Г. Власенко // Наукові праці НУХТ. – К., 2016. – 
Т. 22. - № 6. – С. 228-236.             С 21415  663 
 
32. Володин Д. Н. Особенности переработки творожной сыворотки                                            
/ Д. Н. Володин // Молочная  индустрия. – 2017. - №2. – С. 18-19.         Р/720 
 
 
33.  Вплив імпульсних електричних полів на амінокислотний склад незбираного 
молока / Р. С. Святненко, А. І. Українець, А. І. Маринін,  О. В. Кочубей-Литвиненко, 
М. І. Бойко // Наукові праці НУХТ. – 2018. –    Т. 24, № 1. – С. 120-125.  
                 С 21781  663 
 
34. Вплив технологічних факторів на процес створення лікувально-
профілактичних продуктів для дітей / Л. Філіппова, Л. Зубарева, О. Проноза,                  
Л. Баль-Прилипко // Продовольча індустрія АПК. – 2018. - № 3. – С. 9-15. 
                   Р/238 
 дієтотерапія, продукти лікувально-профілактичного призначення     
 
35. Грек О. В. Технологія білково-ягідних згустків з молочної сировини                                       
/ О. В. Грек, О. О. Онопрійчук, Т. В. Пшенична // Харчова промисловість. – 2017. - 
№ 22. – С. 55-63.               Р/1870 
 
36.  Гринченко Н. Г. Наукове обгрунтування технологій напівфабрикатів на основі 
молочної сировини, одержаних шляхом реалізації потенціалу лактокальцію : 
автореф. дис. …  докт.  техн. наук / Н. Г. Гринченко. – Х., 2018. – 44 с.  
                         714450 К  63 
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37. Дейниченко Л. Г. Технологія та якість збитих десертів на основі молочно-
білкового концентрату / Л. Г. Дейниченко // Наукові праці НУХТ. – 2018. –                   
Т. 2. - № 1. – С. 190-195.              С 21781  663 
 десерт «Тирамісу» 
 
38. Дейниченко Л. Г. Технологія молочно-білкових концентратів зі сколотин з 
використанням плодово-ягідних коагулянтів : автореф. дис. … канд. техн. наук / 
Л. Г. Дейниченко. – К., 2018. – 23с.           712968К 664 
39. Електрофоретичні системи для препаративного фракціонування протеїнів – 
попередників біоактивних пептидів з коров’ячего молока / В. Г. Юкало,                                  
Л. А. Сторож, К. Є. Дацишин, О. М. Крупа // Харчова наука і технологія. – 2018. – 
Т. 12, вип. 2. – С. 26-31.              Р/2247 
 препаративний електрофорез, протеїни молока, біоактивні пептиди 
 
40. Заквашувальна композиція з пробіотиками для кисломолочних продуктів та 
косметики / Н. А. Ткаченко, Ю. В. Назаренко, Н. О. Дец, Є. О. Ізбаш,                                             
І. О. Климентьєва // Харчова наука і технологія. – 2018. – Т. 12, вип. 1. –   С. 18-28.
                 Р/2247 

 
41. Закономірності формування кисломолочних згустків в молочних сумішах з 
гідролізованою лактозою та підвищеним вмістом сухих речовин                                                   
/ І. О. Романчук та ін. // Продовольчі ресурси : зб. наук. пр. НААН України. - 2016. 
- № 6. – С. 107-112.              Б 17959  338 
 
42. Змієвський Ю. Г. Моделювання процесу діананофільтрації молочної 
сиворотки / Ю. Г. Змієвський // Харчова  промисловість. – 2017. - № 22. –                             
С. 71-77. нанофільтрація, діафільтрація, демінералізація        Р/1870 
 
43. Ковалевская В. С. Разработка технологии симбриотического кисломолочного 
продукта с семенами амаранта и льна / В. С. Ковалевская // Изв. вуз. Пищевая 
технология. – 2017. - № 4. – С. 48-50.             Р/226 
 пробиотик, пребиотик, семена амаранта, семена льна  
 
44. Кузьмик У. Г. Удосконалення технології паст кисломолочних з прянощами : 
автореф. дис. … канд. техн. наук / У. Г. Кузьмик. – К., 2018. – 24с.       712793 К  63   
 
 
45. Литвинец В. Гомогенизация в производстве молочных продуктов                                     
/ В. Литвинец // Молочная индустрия. – 2017. - № 2. – С. 10-11.           Р/720 
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46. Моделювання процесу розподілення теплоносія в сушарці для 
термолабільних продуктів / І. І. Никитюк, С. Ю. Лементар, Ю. І. Вересоцька,                     
Д. В. Риндюк // Наукові праці НУХТ. – 2018. – Т. 24, № 1. – С. 168-173.     
                                                С 21781  663 
 Запропонована конструкція газорозподільного пристрою, казеїн 
 
47. Однорог М. Р. Застосування концентрату сироваткових білків для стабілізації 
структури сметани / М. Р. Однорог // Харчова промисловість. – 2018. - № 23. –                     
С. 6-12.                Р/1870 
48. Олійнічук О. В. Класифікація харчових полісахаридів за хімічною природою та 
функціональним призначенням у молочних продуктах                                                                                
/ О. В. Олійнічук // Продовольчі ресурси : зб. наук. пр. НААН України. – 2016. - 
№6. – С. 181-193.               Б 17959  338 
 
49. Оцінювання якості і стійкості до зберігання сухої молочної сироватки 
інструментальними та хемометричними методами / О. В. Кочубей,                                            
В. М. Іщенко, Н. П. Суходольська, Н. В. Ярош // Харчова промисловість. – 2016. - 
№ 20. – С. 67-73.          Р/1870 
 
50. Палій А. П. Інноваційні технології та технічні системи у молочному скотарстві 
: наук.- навч.  посіб. / А. П. Палій. – Х. : Міськдрук, 2015. – 324с.     Р 352536  63 
 
51. Петров П. І. Особливості  жирнокислотного складу як біомаркер  
автентичності органічного молока / П. І. Петров // Продовольчі ресурси : зб. наук. 
пр. НААН України. – 2016. - №6. – С. 202-211.         Б 17959  338 
 
52. Розроблення спеціалізованих харчових продуктів для екстремальних умов 
життєдіяльності / А. І. Українець, Н. О. Стеценко, Г. О. Сімахіна // Харчова 
промисловість. – 2017. – Вип. 21. – С. 67-73.         Р/1870  
 
53. Сидорчук О. В. Методологічні аспекти особливості проектного управління 
кооперованим виробництвом молочної продукції                                                                                    
/ О. В. Сидорчук // Механізація та електрифікація сільського господарства. – 
Глеваха, 2016, вип. 4. – С. 192-202.                      Б 18186  63 
 
54.  Cистема аналізу ризиків і критичних контрольних точок ХАССП : рекомендації 
для молокозаводів зі зразками програм ХАССП для молочних продуктів                                 
/ Міжнародна асоціація виробників молочної продукції. – 2018. – 304 с. 
                 714120 В  63 
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55. Технологія сирного продукту, замороженого з додаванням концентрату ядра 
арахісу / М. В. Обозна та ін. – Суми, 2016. – 159с.       Р 358428  63 
    
56. Ткаченко Н. А. Математичне моделювання компонентного складу 
комбінованих йогуртових напоїв / Н. А. Ткаченко, П. О. Некрасов,                                               
А. В. Копійко // Зернові продукти і комбікорми.- 2016. – Т. 61. - №1. – С. 20-25.
                Р/1542 
 
57. Тютюкова Д. О. Технологія напівфабрикату з сиру кисломолочного на основі 
молока з регульованим складом сольової системи : автореф. … дис. канд. техн. 
наук / Д. О. Тютюкова. – Х., 2018. – 21с.          К 129999  63 
 
58. Устименко І. М. Розроблення нового виду кисломолочного продукту 
комбінованого складу / І. М. Устименко, Г. Є. Поліщук // Харчова промисловість. 
– 2016. - № 20. – С. 93-99.             Р/1870 
 
59. Храмцов А. Г. Логистика формирования технологического уклада пищевой 
индустрии АПК на примере молочного производства                                                                               
/ А. Г. Храмцов, В. А. Ермаков // Известия вузов. Пищевая технология. – 2017. - 
№5-6. – С. 35-37.                  Р/226 
  
60.  Чернюшок О. А. Актуальність введення згущених молочних консервів з 
плодово-ягідними сиропами до добового раціону харчування 
військовослужбовців / О. А. Чернюшок // Наукові праці НУХТ. – 2016. – Т. 22. - 
№1. – С. 172-179.               С 21110  663 
 
61.  Шинкарук О. Ю. Актуальність санобробки  технологічного обладнання 
молокопереробних підприємств ензимними засобами / О. Ю. Шинкарук // 
Молочная  индустрия. – 2017. - № 2. – С. 42-45.            Р/720  
 
 
 

Масложирова промисловість 
 

62.  Арсеньєва Л. Ю. Зміна жирнокислотного складу жирової сировини під час 
термічного оброблення харчових продуктів / Арсеньєва,                                                                    
В. М. Мельниченко // Харчова промисловість. – 2016. - № 20. – С. 61-66. 
                Р/1870 
- харчові жири олії, масло вершкове, фальсифікація жиру  
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63. Боднарчук О. В. Вплив температурних режимів дозрівання і ступеня 
сквашування на фізико-хімічні властивості вершків та показники якості 
кисловершкового масла /О. В. Боднарчук // Харчова наука і технологія. – 2018. – 
Т. 12, вип. 3. – С. 57-63.                       Р/ 2247 
 
64. Гайна Б. Масло из виноградных косточек – биологически активный 
компонент для косметической отрасли / Б. Гайна, Г. Кобирман, Р. Стурза,                               
Е. Йорга, О. Лазакович  // Напитки. Технологии и инновации. – 2017. – С. 44-47.
                   Р/688 
65.  Жири у виробництві харчової продукції / за ред. Л. З. Шильмана. – Суми, 
2016. – 278с.                       Р 358466  664 
 
66.  Истрафилов И. Х. Принципы моделирования теплофизических процессов 
жарки во фритюром масле / И. Х. Истрафилов // Изв. вузов.  Пищевая технология. 
– 2017. - № 2-3. – С. 82-85.               Р/226 
 
67.  Коляновська Л. М. Удосконалення технології виробництва екстракційних 
олій / Л. М. Коляновська // Наукові праці НУХТ. – К., 2016. – Т. 22. - № 6. – С. 206-
212.                С 21415  663 
 
68.  Комплексная технология рафинации растительных масел с применением 
универсального реагента / В. И. Мартовщук, С. А. Калманович,                                                       
А. П. Гюлушанян,  Е. В. Мартовщук,  А. А.  Лобанов, А. Л. Хачиянц // Известия 
вузов.  Пищевая технология. – 2017. - №5-6. – С. 64-67.           Р/226 
 
69. Осадчук П. І. Формування технології очистки рослинної олії в умовах міні-
цехів / П. І. Осадчук, І. І. Дударєв // Наукові праці ОНАХТ. – О., 2018. –  Т. 82, вип. 
1. – С. 99-108.                   713041 В  663 
 
70. Очколяс О. М. Удосконалення технології вершкового масла підвищеної 
харчової цінності : автореф. дис. … канд. техн. наук / О. М. Очколяс. – О., 2018. – 
24с.                          713243 К   63 
 
71. Риманаускас Р. Использование ультрафильтрации в сыроделии                                             
/ Р. Риманаускас // Молочная индустрия. – 2017. - № 2. – С. 26-28.        Р/720 
 
72.    Розробка технологічних рішень для виробництва борошна із заданими 
показниками якості / Д. О. Жигунов, В. П. Ковальова, М. О. Ковальов,                                          
А. О. Донець // Харчова наука і технологія. – 2018. – Т. 12, вип. 3. – С. 71-80. 
                 Р/2247 
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73. Сирохман І. В. Напрями підвищення стабільності рослинних олій у 
технологічних  процесах і під час зберігання / І. В. Сирохман // Вісник Львівського 
торговельно-економічного університету : зб. наук. пр. Сер. Технічні науки. – 
Львів, 2016. – С. 74-78.              Б 18197  339 
 
74. Ткаченко Н. А. Обгрунтування вибору вівсяного борошна для виробництва 
низькожирових кисловершкових спредів / Н. А. Ткаченко, О. О. Куренкова // 
Зернові продукти і комбікорми. – 2016. – Т. 61. - №1. –  С. 26-30.       Р/1542 
 
75. Фадеев Л. В. Растительное масло / Л. В. Фадеев // Зернові продукти і 
комбікорми. – 2016. – Т. 64. - № 4. – С. 25-29.          Р/1542 
 
76. Черства А. О. Удосконалення технології  пресового  вилучення ріпакової олії 
із використанням ферментних препаратів : автореф. дис. … канд. техн. наук                         
/ А. О. Черства. – К., 2018. – 18с.                К 129396  665 
 
77. Шаманська Є. І. Шляхи збагачення харчового раціону людини 
ессенціальними жирними кислотами / Є. І. Шиманська // Харчова промисловість. 
– 2016. - № 20. – С. 80-85.             Р/1870 
  оздоровче-профілактичне і дієтичне харчування, жирові продукти 
 
 
 
 

  Зернова, бобова та  круп’яна промисловість 
 

78.  Антюшко Д. Особливості стандартизації в Україні та світі зерна пшениці               
/ Д. Антюшко // Товари і ринки. – 2017. - №1. – С. 90-99.        Р/2044 

 
79. Бачинська П. С. Технологічні властивості зерна пшениці різної крупності                 
/ П. С. Бачинська, Є. І. Харченко // Хранение и переработка зерна. – 2017. - №1. – 
С. 34-38.                          Р/1334 
 
80. Витол И. С. Особенности биохимического состава тритикалевой муки разных 
сортов / И. С. Витол // Хранение и переработка зерна. – 2017. - № 2. – С. 30-32.
                 Р/1334 
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81. Гапонюк І. І. Техніко-економічні аспекти рекуперації теплоти відпрацьованих 
газів / І. І. Гапонюк  // Харчова промисловість. – 2016. - № 20. – С. 175-181.
 зерно, теплообмін, рекуперація           Р/1870 
 
82.  Жигунов Д. О. Виробництво і якість гречаних продуктів / Д. О. Жигунов // 
Зернові продукти і комбікорми. – 2016. – Т. 64. - № 4. – С. 22-24.                  Р/1542 
 
83. Заболотец А. А. Размеры и морфологические особенности зерен нативного 
крахмала разного ботанического происхождения / А. А. Заболотец, В. В. Литвяк 
// Наукові праці НУХТ. – 2018. – Т. 24. - № 1. – С. 246-255.       С 21781  663 

 
84. Класифікація зерносушарок та шляхи їхнього розвитку / П. С. Рожко,                                  
С. С. Мордик // Хранение и переработка зерна. – 2017. - №1. – С. 31-34.    
                Р/1334 
 
85.  Куянов Ю. Ю. Технологічні аспекти отримання «зірваних» зерен НВЧ-
випромінюванням // Ю. Ю. Куянов, С. Ю. Миколенко // Харчова промисловість. 
– 2017. - № 22. – С. 40-48.            Р/1870 
 
86. Матвеева Т. В. Использование соевого масла для получения купажей                             
/ Т. В. Матвеева // Масложировой комплекс. – 2018. - № 2. – С. 33-35.       Р/1832 
    
87. Минакова А. Д. Изменение белкового комплекса семян кунжута при 
тепловой обработке / А. Д. Минакова // Изв. вуз. Пищевая технология. – 2017. - 
№1. – С. 22-25.                 Р/226 
 
88.  Мірошніченко В. П. Особливості та перспективи виробництва круп’яних 
продуктів із голозерного вівса / В. П. Мірошніченко // Хранение и переработка 
зерна. – 2017. - № 2. – С. 32-34.            Р/1334 
 
89. Мониторинговые исследования семян сои и продуктов ее переработки 
(жмых, шрот, масло) / С. Л. Волкотруб, Л. И. Григорова, Н. А. Сарнова,                                      
Т. А. Свирская // Масложировой комплекс. – 2018. - № 2. – С. 41-44.       Р/1832 
 cоевое масло, продукты переработки, жмых, шрот 
 
90. Обгрунтування схеми віброозонуючої сушарки для післязбиральної обробки 
зерна / І. П. Паламарчук та ін. // Наукові праці НУХТ. – К., 2016. –   Т. 22. - № 6. – 
С. 151-156.                С 21415  663 
 



 
 
 

16 
 

91. Осокіна Н. М. Геометрична характеристика зерна спельти залежно від сорту 
/ Н. М. Осокіна // Наукові праці НУХТ. – 2016. – Т. 22. - №1. – С. 201-209. 
                 С 21110  663 
 
92. Осокіна Н. М. Технологічні властивості зерна гібридів кукурудзи                                             
/ Н. М. Осокіна  // Наукові  праці НУХТ. – К., 2016. – Т. 22. - № 6. – С. 195-205.  
                 С 21415  663 
 
93.  Пахомов А. И. К обоснованию параметров комбинированной технологии 
электрофизического и химического обеззараживания зерна / А. И. Пахомов // 
Хранение и переработка зерна. -2017. - №1. – С. 50-52.        Р/1334 
 
94.  Печериця І. М. Вплив конструкцій і режимів роботи норій на травмування 
зерна / І. М. Печериця // Хранение и переработка зерна. – 2017. - №1. – С. 29-30.
                 Р/1334 
 
95. Підбір комплексу ферментних препаратів для гідролізу складових зерна при 
зброджуванні висококонцентрованого сусла / Т. О. Мудрак, А. М. Куц,                          
С. С. Ковальчук, Р. Г. Кириленко, М. В. Бондар // Харчова наука і технологія. – 
2018. – Т. 12, вип. 2. – С. 19-25.            Р/2247  
 
96. Соц С. М. Борошно та висівки – нові продукти із голозерного вівса                                                    
/ С. М. Соц,  В. Т. Гулавський,  І. О. Кустов // Зернові продукти і комбікорми. – 
2016. – Т.62. - №2. – С. 29-31.             Р/1542 
 
97.  Станкевич Г. М. Озон в технологіях обробки та зберігання зерна пшениці                          
/ Г. М. Станкевич. – Херсон : Видавець Грінь Д., 2015. – 268с.        Р 356426  664 
 
98. Технология выработки крупы из тритикале / Л. В. Чиркова,                                                        
И. А. Панкратьева, С. В. Зверев, О. В. Политуха // Хранение и переработка зерна. 
– 2017. - №1. – С. 38-40.              Р/1334 
 
99.   Технологія та проектування елеваторів : навч. посіб. / О. І. Шаповаленко та 
ін. – Херсон : ОЛДІ-ПЛЮС, 2015. – 416с.                 Р 354896  664 

 Тритикале превосходит традиционные культуры по питательной 
ценности, но крупу из него не производят. Институт зерна разработал 
технологию переработки тритикале в крупу нового ассортимента на серийном 
оборудовании с хорошими потребительскими свойствами. 
 



 
 
 

17 
 

100. Тимчак Д. О. Отримання повітряного сорго шляхом надвисокочастотного 
опромінення / Д. О. Тимчак // Зернові продукти і комбікорми. – 2018. - № 2. –                   
С. 19-20.               Р/1542 
 
101.  Фришев С. Г. Особливості застосування перевантажувальної технології для 
збирання  зернових культур / С. Г. Фришев // Вісник Сумськ.  нац. аграр. ун-ту. – 
Суми, 2016. - № 10/1 (29). – С. 91-95.           Р/1016 
 
102. Шаповаленко О. І. Визначення показників якості зернової сировини та 
перспективи її експорту в інші країни / О. І. Шаповаленко // Наукові праці НУХТ. 
– 2018. – Т. 24. – С. 221-226.             С 21781  663   
 
103. Шерстобитов В. В. Регуляторное употребление чечевицы – путь к здоровому 
долголетию / В. В. Шарстобитов // Хранение и переработка зерна. – 2017. - №2. 
– С. 28-29.               Р/1334 
 
 

Кондитерська промисловість 
 

104.   Автоматические  линии для производства  кондитерской, хлебобулочной и 
снековой продукции // Хлебный и кондитерский бизнес. – 2018. - № 6. -  С. 36-
37.                 Р/2355 
 Последние новинки от ведущего украинского производителя 
оборудования для пищевой промышленности 
 
105. Антонюк І. Технологія збитих солодких страв підвищеної біологічної цінності 
/ І. Антонюк // Товари і ринки. – 2018. - № 2. – С. 143-154.          Р/2044 
 Солодкі страви, мус, гарбуз, суфле, гарбуз, цістозіра   

 
106.   Артамонова М. В. Технологія мармеладу желейного з використанням кріас-
порошків рослинного походження / М. В. Артамонова. – Х. : ХДУХТ, 2015. – 134 с.
                      Р 354605  664 
 
107. Бажай-Жежерун С. А.  Природні харчові сорбенти зерна просіяних культур              
/ С. А. Бажай-Жежерун, Л. О. Петрук // Харчова промисловість. – 2017. - № 21. – 
С. 6-13.                Р/1870 
 
108. Баль-Прилипко Л. В. Аналіз якості меду в Україні і за кордоном                                             
/ Л. В. Баль-Прилипко // Продовольча індустрія АПК. – 2018. - №2. – С. 38-41.-                 
С. 38-41.                  Р/238 
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109. Башта А. О. Отримання халви оздоровчого призначення / А. О. Башта // 
Харчова промисловість. – 2016. - №19. – С. 19-24.         Р/1870 
 
110.  Бобрівник Л. Д. Відносно хімічного складу та класифікації барвних речовин  
цукрового виробництва / Л. Д. Бобрівник // Цукор України. – 2018. - № 3. – С. 12-
15.                   Р/745 
 УФ-та ІЧ-спектри, колоранти, елементний склад 
 
111.  Божок О. С. Удосконалення технології жувальної карамелі спеціального 
призначення : автореф. дис.. … канд. техн. наук / О. С. Божок. – К., 2017. 
                         К 125259  664 
112. Використання зернової глюканвмісної сировини в технології піноподібних 
кондитерських виробів / К. Г. Іоргачова, О. В. Макарова, О. М. Котузаки,                              
К. В. Аветісян // Харчова наука і технологія. – 2018. – Т. 12, вип. 3. – С. 81-87. 
                 Р/2247 
 
113. Відповідність якості украінського меду вимогам національного стандарту 
ДСТУ 4497:2005 / Л. Лесніцька, В. Ушкалов, О. Волосянко,                                                                    
Т. Білоцерківець // Продовольча індустрія АПК. – 2018. - № 4. – С. 32-36. 
                   Р/238 
 Вимірювальна лабораторія, мед, показники якості, аналіз 
 
114. Влияние муки из семян тыквы на качество мучных кондитерских изделий                  
/ С. С. Кузьмина, Е. Ю. Егорова, К. В. Борискова, Н. О. Калинкина // Известия вузов. 
Пищевая технология. – 2017. - №5-6. – С. 74-77.                Р/226
   кексы, сдобное печенье, обогащение продукта, показатель 
качества 
 
115. Вплив виноградних порошків на реологічні властивості тіста та показники 
якості здобного печива / Т. М. Брикова, О. В. Самохвалова,  Н. В. Гревцева,                        
К. Р. Касабова, А. М. Григоренко // Харчова наука і технологія. – 2018, вип. 12, 
вип. 2. – С. 33-37.               Р/2247 
 
116. Григоренко Н. О. Очищення цукровмісного продукту із цукрового сорго з 
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362. Боярчук Я. А. Інноваційна технологія виробництва спирту з крахмалевмісної 
сировини : автореф. дис. … канд. екон. наук / Я. А. Боярчук. – К., 2016. – 20с. 
                  К 122605  663 
 
363.   Вакарчук Л. Технология производства мистеля повышенного качества                      
/ Л. Вакарчук, Г. Лященко, И. Прида // Напитки : технологии и инновации. – 2018. 
- № 1-2. – С. 30-32.               Р/688 
 Производство купажного компонента (мистеля) для приготовления 
специальных напитков и вин 
 
364. Губенко Н. Ю. Сучасні тенденції у розвитку спиртової та цукрової 
промисловості України. – 2018. - № 3. – С. 42-43.           Р/745 
 
365. Дистилляты из винограда : промышленное производство винных 
дистиллятов в Украине : есть ли перспективы? // Напитки : технологии и 
инновации. – 2018. - № 1-2. – С. 44-45.             Р/688 
 производство вина и крепких алкогольных напитков на основе 
виноградного спирта 
 
366. Дроздова Т. А. Исследование процессов ферментативного созревания 
тиража шампанского при термических обработках / Т. А. Дроздова,                                       
М. В. Мишин, О. Р. Таланян  // Известия вузов.  Пищевая технология. – 2017. - 
№5-6. – С. 81-83.                 Р/226 
 
367.   Дубинка Д. Наливка как искусство. Новый крафтовый тренд : рецепты, 
вкусы, сочетания с едой / Д. Дубинка // Напитки : технологии и инновации. – 
2018. - № 3-4. – С. 100-103.               Р/688 
 вишневая, малиновая, мятная, банановая, дубовая наливки  
 
368.  Зуб Н. О. Удосконалення технології спиртової бражки з використанням 
електрохімічно активованої води : автореф. дис. … канд. техн. наук                                                
/ Н. О. Зуб. – К., 2018. – 21с.                 К 130182  663 
 
369. Игристые вина : праздник только начинается! // Напитки : технологии и 
инновации. – 2018. - № 1-2. – С. 18-21.             Р/688 
 Рекламное агенство  WeWinetgroup, нацеленное на повышение культуры 
потребления вина, а также категории игристого вина по уровню остаточного 
сахара : Брют натюр, Экстра брют, Брют, Экстра сухое, Сухое, Полусухое и 
Сладкое.  
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370. Качество по-итальянски от Gortani : емкости и акратофоры из нержавеющей 
стали, передовые технологии для виноделия и не только // Напитки :  технологии 
и инновации. – 2018. - №3-4. – С. 54-55.             Р/688 
 
371.  Купчук І. М. Обгрунтування технологічної схеми та конструктивної реалізації 
вібраційного подрібнення сировини спиртового виробництва : автореф. дис. … 
канд. … техн. наук / І. М. Купчук. – Вінниця, 2017. – 20с.   К 125279  621.9 
 
372.  Куц А. М. Енергозберігаюча технологія спиртової бражки / А. М. Куц // 
Наукові праці НУХТ. – 2016. – Т. 22. - №1. – С. 225-232.       С 21110  663 
 
373.   Лагидзе Т. Грузия – винная страна / Т. Лагидзе // Напитки : технологии и 
инновации. – 2018. - № 1-2. – С. 23-24.             Р/688 
 история виноделия 
 
374.  Лапіна Н. В. Технологія виробництва гіркої настоянки / Н. В. Лапіна // 
Наукові праці НУХТ. – 2016. – Т. 22. - №1. – С. 219-224.       С 21110  663 
 
375. Леспи Ф. Качественное вино нуждается в контроле температуры при его 
производстве / Ф. Леспи // Напитки : технологии и инновации. – 2018. - № 3-4. – 
С. 40-42.                 Р/688 
 зависимость качества вина от дрожжевой активности в процессе 
изготовления напитка 
 
376. Луканин А. Критерии определения возраста конъячних спиртов                               
/ А. Луканин // Напитки : технологии и инновации. – 2017. - №1. – С. 54-57. 
                   Р/688 
 
377. Мелешко К. Виноделие в Грузии : древние традиции +инновации от 
профессионалов «А-Профи» / К. Мелешко // Напитки : технологии и инновации. 
– 2018. - №3-4. – С. 36-38.               Р/688 
 
378. Мелешко К. Робимо ставку на виробництво плодово-ягідних вин і медових 
напоїв / К. Мелешко // Садівництво та виноградарство : технології та інновації. – 
2018. - № 3-4. – С. 22-27.                Р/806 
 
379. Мелешко К. Фермерское хозяйство «Куринь» : от хорошего виноградника 
– до великолепного вина / К. Мелешко // Напитки : технологии и инновации. – 
2018. - № 3-4. – С. 44-47.                Р/688 
 дескртные и крепленные вина и вермуты, настоянные на степных травах. 
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380. Наливка как искусство. Новый крафтовый тренд : рецепты, вкусы, 
сочетания с едой // Напої : технології та інновації. – 2018. - № 3-4. – С. 100-103.
                   Р/688 
 торговая марка Zelena Mavka 
 
381.   Никонов О. И. Разработка усовершенствованной установки для розлива 
игристых напитков / О. И. Никонов // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. - 
№ 2-3. – С. 93-98.                 Р/226 
 шампанское, установка для розлива вин, цикл сброса давления 
 
382. Полный ассортимент продуктов из гуммиарабика и их применение в 
виноделии для достижения стабильности и органолептического баланса // 
Напитки : технологии и инновации. – 2018. - № 1-2. – С. 25-28.         Р/688 
 
383. Прессы WILLMES : производительность, универсальность и надежность                 
// Напитки : технологии и инновации. – 2018. - №3-4. – С. 56-58.         Р/688 
 
384. Производство винными дрожжами H2S в процессе брожения // Садівництво 
та виноградарство. – 2018. - № 3-4. – С. 78-80.            Р/806 
 новые винные дрожжи 
 
385. Процан Н. В. Удосконалення технології спиртової бражки з жита : автореф. 
дис. … канд. техн. наук / Н. В. Процан. – К., 2018. – 23с.        713079  663 
 
386. Рідкоус В. В. Визначення бродильної активності дріжджів за спиртом 
рефрактометричним методом / В. В. Рідкоус // Наукові праці НУХТ. -2018. – Т. 24. 
- №4. – С. 178-184.                714125 В  663 
 етиловий спирт 
 
387. Стеценко Д. О. Автоматизоване керування брагоректифікаційною 
установкою на основі інтелектуальних алгоритмів : автореф. дис. … канд. техн. 
наук / Д. О. Стеценко. – К., 2017. – 20с.              К 124348  663  
388. Стеценко Д. О. Розробка системи автоматизованого інтелектуального 
керування процесом виробництва спирту / Д. О. Стеценко // Наукові праці НУХТ.- 
К., 2016. -  Т. 22. - № 6. – С.35-43.           С 21415  663 
 
389. Разработка усовершенствованной установки для розлива игристых 
напитков / О. И. Никонов, С. Б. Бережной, Н. Н. Белина, В. С. Рубан,   В. Л. Кегелес 
// Известия вузов. Пищевая технология. – 2017. - №2-3. – С. 93-95.        Р/226 
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390. Рацебуржинская Ю. Закарпатские традиции производства фруктовых 
дистиллятов – скоро в массовом производстве / Ю. Рацебуржинская // Напитки 
: технологии и инновации. – 2018. - № 3-4. – С. 82-84.           Р/688 
 производство крепких напитков, торгова марка «Палиночка» 
 
391. Стратегии снижения содержания сульфитов в вине. Какие альтернативы? 
Биологический аспект, биозащита и предшествующие брожению этапы 
винодельческого процесса // Напитки : технологии и инновации. – 2018. - №3-4. 
– С. 68-73.                 Р/688 
 
392. Tapi Wine : технологическая укупорка, используемая в мире вина : 
идеальный союз технологических инноваций, элегантности и персонализации // 
Напитки : технологии та инновации. – 2018. - № 1-2. – С.44-45.        Р/688 
 технология укупорки Tapi Wine 
 
393. Храпов А. А. Влияние вязкости вина на на кристалообразование при 
внесении битартрата калия / А. А. Храпов // Изв. вузов. Пищевая технология. – 
2017. - № 2-3.                 Р/226
  помутнение виноградних вин, стабильность вина, катионы кальция 
 
 

Рибна промисловість 
 

394.   Баль-Прилипко Л. Пищевая и биологическая ценность черноморской 
травяной креветки palaemon adspersus  / Л. Баль Прилипко, С. Лебский                                  
// Продовольча індустрія  АПК. – 2018. - № 5. – С. 28-31.          Р/238 

 
394. Голембовська Н. Січені рибні напівфабрикати з додаванням нетрадиційної  
сировини  / Н. Голембовська // Продовольча індустрія АПК. – 2018. - № 4. – С. 14-
18.                   Р/238 
 прісноводна риба, короп, насіння чіа та льону, рибні котлети 

 
395. Інтенсивні технології в аквакультурі : навч. посіб. / Р. В. Кононенко,                             
П. Г. Шевченко, В. М. Кондратюк, І. С. Кононенко. – Херсон, 2016. – 492с. 
 риборозведення             711901  R 63 

 
396.  Кравченко М. Кінетика процесу сушіння рибного концентрату із атерини 
чорноморської / М. Кравченко // Товари та ринки. – 2017. - № 1. – С. 131-137.
                 Р/2044 
 новітні технології харчових продуктів 
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397. Кравченко М. Ф. Перспективи використання дрібних азово-чорноморських 
риб у технологіях  харчових концентратів / М. Ф. Кравченко, І. П. Данилюк                          
// Харчова промисловість. – 2017. - № 21 – С. 27-31.              Р/1870 
 
398. Максимова С. И. Использование хитозана в технологии  пищевых продуктов 
из водных биоресурсов / С. И. Максимова // Изв. вузов. Пищевая технология. – 
2017. - №2-3. – С. 35-39.               Р/226 
 
399. Менчинська А. А. Удосконалення технології рибних паст підвищеної 
біологічної цінності : автореф. дис. … канд. техн. наук / А. А. Менчинська. – О., 
2018. – 23с.                 713237 К  664 
 
400. Монахова Ю. Б. Определение фальсификации масла криля рыбьим жиром 
и синтетическим маслом с использованием спектроскопии ЯМР13С                                            
/ Ю. Б. Монахова, Б. Дилль // Известия вузов. Пищевая технология. – 2017. - №5-
6. – С. 108-111. масло криля, рыбий жир, спектроскопия         Р/226  
 
401. Получение биологически ценных ингредиентов из морских звезд 
различными способами гидролиза / Е. В. Шадрина, С. Н. Максимова,                                     
А. Хелинг, Т. Гримм // Известия вузов. Пищевая технология. – 2017. - №5-6. –                     
С. 92-94.                  Р/226
 тепловой гидролиз, ферментативный гидролиз   
 
402. Пономаренко С. Ю. Технологические свойства льда для охлаждения 
морепродуктов, полученного на основе полиэлектролитных комплексов 
хитозана / С. Ю. Пономаренко // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. - №2-
3. – С. 40-43.                 Р/226 
 
403.  Сидоренко О. Споживчі властивості акули катран (Sgualus acanthias)                                
/ О. Сидоренко, Н. Боліла, Р. Дончевська // Товари і ринки. – 2018. - № 3. – С. 57-
65.                Р/2044 

 
404. Технологічне обладнання та лінії для переробки водних біоресурсів : навч. 
посіб. / Ю. Г. Сухенко та ін.. – К. : ЦП *Компринт*, 2015. – 253с.       Р 356268  66 
 
405. Федорова Д. Технологічні аспекти корекції запасу сухих риборослинних 
напівфабрикатів / Д. Федорова // Товари і ринки. – 2018. - № 3. – С. 66-77. 
                 Р/2044 
 



 
 
 

51 
 

406. Федорова Д. В. Обгрунтування вибору рослинної сировини для виробництва 
сухих рибо-рослинних напівфабрикатів /Д. В. Федорова // Харчова 
промисловість. – 2017. - № 22. – С. 6-15.           Р/1870 
 
407. Федорова Д. В. Ресурсозберігаючі технології риборослинних 
напівфабрикатів для харчової промисловості : автореф. дис. … докт. техн. наук. – 
К., 2018. – 44с.               К 130145  63 
 
408. Федорова Д. Технологічні аспекти використання фаршів із дрібних риб                   
/ Д. Федорова // Товари і ринки. – 2017. - №1. – С. 162-173.        Р/2044  
 
409. Шерман М. І. Біологічні основи рибогосподарської експлуатації 
оселедцевих Дніпровсько-Бузької гирлової системи : наук. монографія                                  
/ І. М. Шерман, П. С. Кутіщев, К. М. Гейна. – Херсон : Видавець Грінь Д. С., 2016. – 
208с.                   711965 R  63 
 риборозведення          
                                                                                                                                  
 

Пакувальна промисловість 
 

410. Бут О. Картонная упаковка – универсальная платформа для инноваций : 
многофункциональная картонная упаковка / О. Бут // Мир продуктов. – 2018. - 
№ 5. – С. 34-36.             Р/1230 

 
411. Бут О. Надежно, безопасно, эффективно / О. Бут // Мир упаковки. – 2018. - 
№ 5. – С. 18-19.              Р/1230 

системы замыкания упаковки  EL-ZIP 
 
412. Видимое будущее – за ПЭТ-упаковкой : развитие рынка ПЭТ-упаковки для 
напитков // Мир упаковки. – 2018. - № 5. – С. 30-33.        Р/1230 
 
413. Генце Г. Эффективное производство пепперони / Г. Генце // МБ. Мясной 
бизнес. – 2018. - № 11. – С. 45-46.            Р/1708 
 оболочки колбас 

 
414. Дослідження ефективності і роботи пневмопривода з функцією рекуперації 
енергії в пристроях  пакувального обладнання / О. М. Горчакова та ін. // Харчова 
промисловість. – 2016. - № 20. – С. 153-160.          Р/1870 
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415. Дубинка Д. «Пак Экспо-2018» : тенденции упаковки для ягод, фруктов и 
продуктов их переработки // Напитки : технологии и инновации. – 2018. - № 3-4. 
– С. 88-91.                  Р/688 
 
416. Костін В. Б. Шляхи зниження витрат повітря при транспортуванні ПЕТ-
пляшок / В. Б. Костін, Н. І. Ковальова, Н. М. Романченко // Харчова промисловість. 
– 2017. - № 22. – С. 135-140.             Р/1870 

 
417. Кривопляс–Володіна Л. О. Оптимація компоновки пакувальних 
технологічних  ліній / Л. О. Кривопляс- Володіна // Харчова промисловість. – 
2016. - № 19. – С. 100-104.             Р/1870 
 
418. Кривопляс-Володіна Л. О. Основи вибору технологічного обладнання в 
пакувальних лініях харчових виробництв / Л. О. Кривопляс-Володіна // Наукові 
праці НУХТ. – К., 2016. – Т. 22. - № 6. – С. 140-150.         С 21415  663 
 
419. Лидер в отрясли – только с OVENBASE : инновационная упаковка для 
запекания // Мир продуктов. – 2016. - №7. – С. 30-31.        Р/1694  
 
420. Буратова Е. В. Использование кукумарии при получении м’ясних колбас                       
/ Е. В. Буратова // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. - № 2-3. – С. 31-34.
                   Р/226 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                   
421. Методологія проектування пакувальних машин на основі мехатронних 
модулів / О. М. Горчаков та ін. // Харчова промисловість. – 2016. - № 19. –                            
С. 105-111.                Р/1870 
 
422. Никонов О. И. Усовершенствованная машина для нанесения етикеток на 
стеклянную тару / О. И. Никонова // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. -                
№ 1. – С. 65-67.                Р/226 
 
423. Розробка математичної моделі для визначення продуктивності 
роботизованих пакетоформуючих ліній / М. В. Якимчук, О. М. Горчакова,                            
С. В. Токарчук,  Г. Р. Валіулін // Харчова промисловість. – 2017. - № 22. – С. 128-
134.                 Р/1870 
 
424. Упаковка с Марамакс : картонные изделия и упаковка для любых задач                   
// Мир упаковки. – 2018. - № 5. – С. 44-45.          Р/1230 
 картонная упаковка изделий ООО «Марамакс» 
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425. Татарченко И. И. Характеристика производственного процесса и 
оборудования участка упаковки листового абака и табачной жилки                                              
/ И. И. Татарченко // Изв. вузов. Пищевая технология. – 2017. - №1. – С. 61-64. 
                   Р/226 
 
426. Трофименко А. Из рук человека в «руку» робота : тенденции развития 
рынка систем автоматизации / А. Трофименко // Мир упаковки. – 2018. - № 5. – 
С. 46-48.                Р/1230 
 
427. Факторы эволюции рынка : развитие рынка гибкой упаковки // Мир 
упаковки. – 2018. - № 5. – С. 20-22.            Р/1230
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